® RESTAURANT @







Dip & Bread {2,50}

APPETIZERS

THE SOUP {12}
Youma Huépag | Soup of the day | Zuppa del giorno

(» RED VELVET SOUP {14}
KpUa coUTra topdtag pe Zuvotupl Xaviwy, Kpoutov Kat Aast BactAtkoU
Cold Tomato soup with sour cheese, crouton and basil oil
Zuppa Fredda di Pomodori con formaggio acido, crostini e olio al basilico

AEGEAN CEVICHE {16}
Ceviche tolumoUpag pe aBokavto, Adtp kat {eA€ oulo
Sea Bream Ceviche with avocado, lime and ouzo Jelly
Ceviche di orata con avocado, timo e gelatina di ouzo

TUNA TATAKI {22}
TOVOG TATAKL PJE KpoUOTA aTrd COUTAML, PUKLA KAl AdL
Sesame crusted tuna tataki with algae and lime
Tataki di tonno in crosta di sesamo con alghe e lime

J MUSSELS IN WINE {16}
dpéoka MUSLa Tou Alyaiou, axviotd pe AeUKO Kpaot Kat PmoukoBo
Spicy Aegean mussels steamed in white wine
Cozze dell'Egeo al vino bianco e peperoncino

VITELLO TONNATO {16}
Vitello tonnato pe mikAa KpEPPUSLOU, GLVATTOCTTOPO KAl CAATOA TOVOU
Finely Sliced Veal with pickled onions, mustard seed and tuna sauce
Vitello Tonnato con cipolle sott'aceto e semi di senape

MYKONIAN SHRIMPS {18}
Fapideg kavtatyt «aayavdk» pe Komaviotr) Mukévou
Kataifi shrimps «saganaki» with Kopanisti Cheese from Mykonos
Gamberoni in pasta Kataifi «<saganaki» con formaggio Kopanisti di Mykonos

(% CRISPY ZUCCHINI {12}
KOAOKUBOKEPTESEG UE YLAOUPTL KAl Apwia 6KOPSOU
Zucchini fritters with Greek yoghurt and garlic aroma
Frittelle di zucchine con yogurt Greco aromatizzate all'aglio

(3 HALUMI BBQ {14}
Wntd Aaxavikd pe xaAoUpL oxapag Kat BactAko
Grilled vegetables with Halloumi Cheese and basil
Verdure grigliate con formaggio Halloumi e basilico



MEDITERRANEAN OCTOPUS {20}
XtamdsL Yntod otn oxdpa | Grilled Octopus | Polipo Grigliato

YUZU SCAMPI {24}
KapaBideg tepmmolpa pe KpEpa aBokAvto Kal JooxoAEuovo (yLoulou)
Scampi tempura with avocado cream and yuzu
Tempura di Scampi con salsa di avocado e yuzo

SALADS

(» CYCLADIC SALAD {12}
KukAabitikn coAdta pe Topativia Kat Kamapo@uAAa
Local Cycladic salad with cherry tomatoes and caper leaves
Insalata tipica Cicladica con pomodorini cherry e foglie di cappero

SUPER FOOD SALAD {16}
Super food avapelktn coAdTa Pe Kvoa, pukLa "wakame", posL Kal yaplseq
Super food mixed salad with quinoa, wakame algae, pomegranate and shrimps
Super food insalata mista con quinoa, alghe wakame, melograno e gamberi

(5 PEAR - GORGONZOLA SALAD {14}
AVAPELKTN 0OAATA POKA-CTTAVAKL Baby pe Kpépa amo Pntd axAdsdia pe ykopykovt{OAa Kat KapusdLa
Mixed Baby arugula-spinach salad with roasted pear, Gorgonzola cheese and walnuts
Insalata mista di baby rucola e spinaci con pere grigliate, Gorgonzala e noci

CHICKEN SALAD {14}
AVAPELKTN COAATA PE HAPOUAL, iceberg, aBoKAVTOo Kal KOTOTTOUAO Trave
Mixed salad with lettuce, iceberg, avocado and breaded chicken
Insalata mista iceberg con avocado e filettini di pollo impanati



MAIN DISHES

EGGPLANT LAMB {28}
Kapé apviol pe kamvioth peAtt¢dva, Yntn viopdta, xapioa Kat ytaouptl
Lamb Rack with smoked eggplant, grilled tomatoes, harissa and Greek yogurt
Carre di Agnello con melanzana affumicata, harissa e yogurt Greco

QUINOA CHICKEN {20}
DIAETO KOTOTOUAO PE Ko, Ynto pmpokoAo Kat mimepLleg PAwpLvng
Chicken Fillet with quinoa, grilled broccoli and Florina peppers
Filetto di Pollo con broccoli grigliati e peperoni Florina

BEEF FILLET {34}
®LAETo MoOoXOU pE PNTEG TTATATEG Kal payloveda TpouYag
Beef Fillet with baked potatoes and truffle mayo
Filetto di manzo con patate al forno e maionese al tartufo

ISLAND SEA BASS {26}
AaBpakL pe Baby Aaxavikd, KpEPa apakd Kal auyotdpayo
Seabass with baby vegetables, peas cream and bottarga
Branzino con verdure baby, crema di piselli e bottarga

(5 SPINACH RAVIOLI {20}
PaBloAla omavakl- avBotupo e vtoudta, eALEG kal baby poka
Ravioli with Spinach and Anthotyro Cheese with tomatoes, olives and baby arugula
Ravioli con spinaci e formaggio anthotyro con pomodori olive e baby rucola

00 SPAGHETTI SUMMER {14}
TTayyETL Je Topativia Kat PPECKO BACALKO
Spaghetti with cherry tomatoes and fresh basil
Spaghetti pomodorini e basilico

BOTTARGCA TAGLIATELLE {24}
TaAlatéAeg OaAaoolvwy Pe apwpa yapiSag Kat auyotdpaxo
SeaFood tagliatelle with shrimps scent and bottarga
Tagliatelle ai frutti di mare con profumo di gamberetti e bottarga

THIONI RISOTTO {28}
PLloto pdpabou pe kapaBideg, pavitdpla Kat dpwpa oulou
Wild Fennel risotto with scampi and mushrooms flavored with ouzo
Risotto al finocchietto selvatico con scampi e funghi aromatizzato all'orzo

(» VEGETARIAN MOUSAKA {20}
Mouoakdg pe Aayavikd | Mousaka with vegetables | Mousaka di Verdure



DESSERTS

(s MILLEFEUILLE {12}
Millefeuille pe ppdouAeg kal Taywto Bavilta Madayaokdpng
Millefeuille with strawberries and Madagascar vanilla icecream
Millefoglie con fragole e gelato alla vaniglia del Madagascar

(5 CHEESE CAKE {12}
Cheesecake pe ammaAr] Mousse Kal KOPTTOTE a0 KOKKLVA ppouTa
Cheesecake with soft mousse and red fruits
Cheescake con mousse sofficie e frutta rossa

(s KARIDOPITA {12}
KapudoTrita pe cOKOAAGTA KAl TTaywTo KApapEAa
Walnut pie with chocolate and caramel ice cream
Torta di noci con cioccolato e gelato al caramello

3 CHOCOLATE SOUFLE {12}
TOUPAE COKOAATAG PE COPUTTE UAVYKOU
Chocolate soufle with mango sorbet
Souffle al cioccolato con sorbetto al mango

(» SUMMER FRUIT {12}
dpouta EToxNG
Season Fruit
Frutta di stagione

REFRESHMENTS & MORE...

AvBpakouyo vepd 0,25L | Sparkling Water 0,25L {4}
AvBpakouyo vepo 0,75L | Sparkling Water 0,75L {6}
®UOLKO PETAAALKO vePO 1L [Natural mineral water 1L {5}
AvVaUKTLKA |[Refreshments {4}

MTrUpeg |Beers {7}

Espresso {4}
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